LUNDI
21 décembre 2026

Lentilles vinaigrette
Réti de dinde
Beignet de légumes
Brunoise de légumes
Brie

Yaourt

CUISINE CENTRALE DU PALAIS SUR VIENNE
SERVICE DE PORTAGE DES REPAS A DOMICILE

Téléphone : 06 13 97 08 21

Menus du mois de Décembre

MARDI
22 décembre 2026

Salade de haricots verts
Sauté de beeuf
Pates en gratin
Carottes au jus

Fromage

Pommes

MERCREDI
23 décembre 2026

Salade de pepinettes
Roll de poulet bacon comté
Gauffre de pomme de terre

Epinard a la creme
Fromage

Ananas

JEUDI
24 décembre 2026

Betteraves rouges
Boudin blanc
Endives béchamel

Petits pois aux lardons

Peches au sirop

VENDREDI
25 décembre 2026

SAMEDI
26 décembre 2026

Choux fleurs vinaigrette
Confit de canard
Gtatin de pomme de terre epiniard ricotta
Haricots verts sautés
Buchette de chévre

Panna Cotta

LUISINE CENTRALID
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DIMANCHE
27 décembre 2026

Asperges vinaigrette
Brandade de morue

Salade

Roulé ail et fines herbes

Ecrin chocolat noisette

LUNDI
28 décembre 2026

MARDI
29 décembre 2026

MERCREDI
30 décembre 2026

JEUDI
31 décembre 2026

VENDREDI

1 janvier 2027

SAMEDI
2 janvier 2027

DIMANCHE
3 janvier 2027

Carottes rdpées
Roti de boeuf
Cotes de Blettes aux lardons

Riz

Yaourt

Salade de pates
Echine de porc
Carottes braisées
Pommes vapeurs
Tomme blanche

Compote

Croustade de volaille
Filet de hoki
Choux fleurs béchamel

Riz

Créme dessert

Poireau vinaigrette
Saucisse
Purée
Laitue Braisée
Fromage

Orange

Tourte epinard escargot
Rognon sauce vigneronne
Pommes roties
Salsifis
Sainte Maure de Touraine AOP

Yaourt au fruit

Terrine de poisson maison
Rable de lapin sauce moutarde
Champignons sautés
Risotto
Chaource

Navette coco ananas

L'ensemble des viandes sont d'origine Frangaise sauf les rétis de gigots d'agneau ( Nouvelle Zélande )




La cuisine centrale utilise un nhombre important de produits frais pour fabriquer les repas. En fonction des conditions météorologiques et des aléas de livraisons, Les menus sont susceptibles d'étre modifiés



