LUNDI
3 aolit 2026

Salade piémontaise
Courgettes farcies
Tomates farcies

Riz

Fromage blanc au sucre

CUISINE CENTRALE DU PALAIS SUR VIENNE
SERVICE DE PORTAGE DES REPAS A DOMICILE
Téléphone : 06 13 97 08 21

Menus du mois de aout

MARDI
4 aolit 2026

Carottes rdapées
Boulettes de beeuf maison
Pommes pont neuf
Salsifis
Emmental

Abricots

MERCREDI
5 aolit 2026

Céleri rémoulade
Escalope de volaille
Ebly

Jardiniére de légumes

Melon

JEUDI
6 aolit 2026

Haricots en salade
Poisson meuniére
Gratin de pdtes
Epinards frais sautés au beurre
Cantal

Oeuf d la neige

VENDREDI
7 aolit 2026

Betteraves en salade
Rati de porc
Semoule

Cotes de blettes d la tomate

Nectarines

SAMEDI
8 aolit 2026

Rillette de sardines
Boudins
Purée
Pommes cuites
Saint Nectaire

Yaourt aromatisé

LUISINE CENTRALID

OF Sk 35 X1 O3

DIMANCHE
9 aolit 2026

Duo de saucissons
Magret
Tomates provencgales
Gratin dauphinois
Camembert

Tartelette aux figues

LUNDI

10 ao(it 2026

MARDI
11 aolit 2026

MERCREDI
12 aolit 2026

JEUDI
13 aolt 2026

VENDREDI
14 aolt 2026

SAMEDI
15 aolit 2026

DIMANCHE
16 aolit 2026

Macédoine vinaigrette
Ré&ti de veau
Pommes noisettes
Celeri braisés
Cantal bio

Pasteque

Concombres vinaigrette
Saucisse
Purée

Artichaud sautés

Cerises

Tomates vinaigrette
Cuisses de poulet
Pates au jus
Haricots vert au beurre
Emmental

Beignet au chocolat

Salade de pates au basilic
Cotes de porc
Carottes au jus

Flageolets

Yaourt

Salade verte a |'emmental

Paella

Fromage

Tarte aux abricots

Quiche Lorraine
Andouillette
Potatoes
Haricots plats
Buche de chevre

Liégeois

Paté en crolite
Pintade
Choux de Bruxelles
Spaghettis
Comté

Gateau au yaourt

L'ensemble des viandes sont d'origine Frangaise sauf les rétis de gigots d'agneau ( Nouvelle Zélande )




La cuisine centrale utilise un nombre important de produits frais pour fabriquer les repas. En fonction des conditions météorologiques et des aléas de livraisons, Les menus sont susceptibles d'étre modifiés
CUISINE CENTRALE DU PALAIS SUR VIENNE
SERVICE DE PORTAGE DES REPAS A DOMICILE
Téléphone : 06 13 97 08 21

LUNDI

17 aolit 2026

MARDI
18 aolit 2026

MERCREDI
19 aolit 2026

JEUDI
20 aolit 2026

VENDREDI
21 aolit 2026

Of ob am X1 o

SAMEDI
22 aolit 2026

EUISINE CENTRALD

DIMANCHE
23 aolit 2026

Celeri rémoulade
Lasagnes bolognaise

Salade

Coulommiers

Prunes

Concombres sauce bulgare
Chipolatas et merguez
Ratatouille

Semoule

Fromage blanc au miel

Pasteque
Roti de dinde
Pommes boulangéres

Tomates provencgales

Banane

Carottes rdpées
Wings
Pates

Choux romanesco
Cantal

Melon

Haricots vert en salade

Chili con carné

Riz

Péche

Cake au jambon
Tripes
Pommes vapeur
Céleris braisés
Fourme d'ambert

Raisins

Saumon froid mayonaise
Carré de porc
Haricots blancs
Cepes
Saint Nectaire

Cookies maison

LUNDI

24 aolit 2026

MARDI
25 aolit 2026

MERCREDI
26 aolit 2026

JEUDI
27 aolit 2026

VENDREDI
28 aolit 2026

SAMEDI
29 aolit 2026

DIMANCHE
30 aolit 2026

Hachis parmentier

Salade

Mottin

Nectarine

Paté de campaghe maison
Brochettes de dinde
Pommes duchesses maison

Aubergines sautées

Yahourt

Carottes rdpées
Escalope de dinde
Pdtes carbonara
Petits pois
Emmental

Abricots

Salade de riz
Omelette au fromage
Salade
Pommes vapeurs

Faisselle

Tomates a la feta
Poitrine de veau
Potatoes
Brocolis au jus
Fromage

Oeuf au lait maison

Crevettes
Téte de veau
Ratatouille
Pomme au beurre
Gouda

Mirabelles

Artichaud vinaigrette
Brandade de morue
Caviar d'aubergine

Gratin de pdtes
Reblochon

Paris Brest

La valeur nutritionnelle des plats est visible sur le site "https://lepalaissurvienne.fr rubrique Commune > Ecoles > Cantine-

Allergénes

En cas de probléme concernant votre repas, merci de contacter le 05 55 35 2102 ou 06 13 97 08 21




