CUISINE CENTRALE DU PALAIS SUR VIENNE
SERVICE DE PORTAGE DES REPAS A DOMICILE
Téléphone : 06 13 97 08 21

Menus du mois de Mai

LUIRINE

OF Nk 25 X1 ox

CENTRALE

LUNDI

27 avril 2026

MARDI
28 avril 2026

MERCREDI
29 avril 2026

JEUDI
30 avril 2026

VENDREDI
1 mai 2026

SAMEDI
2 mai 2026

DIMANCHE
3 mai 2026

Betteraves maison
Chipolatas
Purée
Poélée courgette
Buchette de chévre

Orange

Duo radis faisselle surimi
Croque monsieur
Salade

Carottes au jus

Beignet au chocolat

Concombres a la creme
Beignet de volaille
Rapé de pommes de terre

Tomates provengales

Yahourt brassé

CEuf mayonnaise
Poisson au citron
Duo carottes panais

Riz

Salade de fruits frais

Asperges blanches fraiches
Araignée de porc
Gratin navet pdt

Blettes a la tomate

Emmental

Bavarois mangue fruits rouges maison|

Charcuterie (boudin - paté)
Tajine de poulet

Boulgour a |'orientale

Cancoillotte

Fraises a la chantilly

Cake aux olives
Ragout ceeur de beeuf
Mogettes de Vendée AOP
Jardiniere de légumes
Comté

Paris Brest maison

LUNDI

4 mai 2026

MARDI
5 mai 2026

MERCREDI
6 mai 2026

JEUDI
7 mai 2026

VENDREDI
8 mai 2026

SAMEDI
9 mai 2026

DIMANCHE
10 mai 2026

Tomates vinaigrette
Steak / Roti beeuf
Frites/ Purée saint germain

Artichauds sautés

Liégeois chocolat

Sauté de dinde

Riz aux légumes

Choux Bruxelles
Camembert

Pomme

Crevettes mayonnaise
Poisson a la provengales
Coquillettes au jus

Flan de choux fleurs

Crépes au nutella

Macédoine mayonnaise
Cuisse de poulet
Spaghetti
Carottes au jus
Fromage de chévre

Abricots

Cake au crabe
Roti de porc
Endives braisées
Haricots blancs au jus
Fourme d'Ambert AOC

Tarte tatin maison

Rillettes de thon
Fricassé de volaille & la créemel
Féves aux brocolis
Pommes vapeur
Bleu de Bresse

Pasteque

Paté de téte
Pavé de saumon beurre echalote
Julienne de leg poireaux carottes cileri
Polenta
Saint nectaire

Gateau au chocolat

L'ensemble des viandes sont d'origine Frangaise sauf les rotis de gigots d'agneau ( Nouvelle Zélande )

La cuisine centrale utilise un nombre important de produits frais pour fabriquer les repas. En fonction des conditions météorologiques et des aléas de livraisons, Les menus sont susceptibles d'étre modifiés




LUNDI

11 mai 2026

MARDI
12 mai 2026

CUISINE CENTRALE DU PALAIS SUR VIENNE
SERVICE DE PORTAGE DES REPAS A DOMICILE

Téléphone : 06 13 97 08 21

MERCREDI
13 mai 2026

VENDREDI
15 mai 2026

JEUDI
14 mai 2026

LEUISIMNE CENTRALLD

Ok Ik a5 X1 JI

SAMEDI
16 mai 2026

DIMANCHE
17 mai 2026

Potage
Carottes rdapées
Chili con carne

Riz

Coulommiers

Péche

Taboulé
Poulet roti
Haricots verts

Gratin de macaronis

Fromage blanc

Concombre bio sauce bulgare|[Champignons a la grecques maison|| Salade verte au gouda

Cannellonis maison Paella Sauté de beeuf
Millaissou
Tome de cadi Courgettes sautées
Banane Ossau Iraty Mottin Charentais

Chou a la créme maison Orange

Tarte a l'oignon
Ballotine de poisson blanc farce oseille]
Epinard a la créme
Rosti de légumes
Fromage Rochebarron

Mousse au chocolat

Jambon cru
Filet de volaille aux herbes|
Pates au pesto
Poivrons farcis
Cantal AOP

Mille feuilles

LUNDI

18 mai 2026

MARDI
19 mai 2026

SAMEDI
23 mai 2026

DIMANCHE
24 mai 2026

Betfteraves rouges aux pommes
Jambon frais a la fomate
Ebly au jus
Ratatouille
Camembert

Compote

Salade de haricots verts
Escalope de dinde
Potatoes maison

Choux Bruxelles a la créme d'ail

Yoghourt aromatisé

MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 mai 2026 21 mai 2026 22 mai 2026
Pomelos Carottes rdpées Salade de riz
Spaghetti Bolognaise & I'emmental Couscous Saucisse
Brocolis et choux fleurs au jus
salade verte Purée
Tarte aux fraises Yahourt
Abricot

Artichaud vinaigrette
Tripes
Pommes vapeur
Duo carottes panais

Emmental

Fraises au sirop

Sardines
Sauté de veau
Flan de céleri

Pommes de terre primeur en persillade

Comté

Eclair

La valeur nutritionnelle des plats est VISIble sur le site

Allergénes

En cas de probleme concernant votre repas, merci de contacter le 05 55 352102 ou 06 13 97 08 21

"https: //Iepalalssurwenne fr rubrique Commune > Ecoles > Cantine-



