
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

27 mai 2024 28 mai 2024 29 mai 2024 30 mai 2024 31 mai 2024 1 juin 2024 2 juin 2024

Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes

Asperges vinaigrette Tomates BIO vinaigrette Salade BIO aux croûtons Croustade de moules maison Artichaut Vinaigrette Cake au thon Soufflé au fromage

Wings de poulet Bœuf Texan Filet de lieu noir Sauté de dinde Côtes de porc Label Rouge Rôti d'agneau Rognon de bœuf sauce vigneronne

Macaroni Bio au beurre Carottes sautées Pommes vapeur Purée maison Haricots verts au jus Fenouil Polenta

Haricots verts Pommes noisettes Brocolis Poêlée de champignons Beignets de légumes Boulgour aux petits légumes Jardinière de légumes aux cèpes

Cantal doux BIO Petits suisses Camembert BIO St Nectaire Comte AOP Fromage Bio Fromage

Abricots Bananes Yahourt Bio Gateau marbré maison Poires Fraise Tarte aux fruits maison

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

3 juin 2024 4 juin 2024 5 juin 2024 6 juin 2024 7 juin 2024 8 juin 2024 9 juin 2024

Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes

Carottes râpées Concombres à la crème Céleri rémoulade Œufs durs mayonnaise Betterave à l'orange Sardine Champignons à la grecque

Rôti de veau Bio Dos de merlu Saucisse Filet mignon de porc Filet de colin au citron Boudin Coq au vin

Courgette Riz bio Lentilles BIO Salade Boulgour Purée de céleri Pâtes fraiches BIO

Mogettes de Vendée Nems de légumes Tomates provençales Gratin dauphinois / pruneau au vermouth Choux romanesco Carottes braisées Haricots plats

Saint Maure Fromage Brie Emmental Reblochon AOP Yahourt à la framboise bio Fromage

Yahourt nature bio Glace Pommes au four Kiwi Pastèque . Creusois crème anglaise

La cuisine centrale utilise un nombre important de produits frais pour fabriquer les repas. En fonction des conditions météorologiques et des aléas de livraisons, Les menus sont susceptibles d'être modifiés 

SERVICE DE PORTAGE DES REPAS A DOMICILE

CUISINE CENTRALE DU PALAIS SUR VIENNE

L'ensemble des viandes sont d'origine Française sauf les rôtis de gigots d'agneau ( Nouvelle Zélande )

Téléphone : 06 13 97 08 21

Menus du mois de juin



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

10 juin 2024 11 juin 2024 12 juin 2024 13 juin 2024 14 juin 2024 15 juin 2024 16 juin 2024

Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes

Coleslaw Taboulé Tomates BIO Moza Haricots verts vinaigrette Saucisson à l'ail Salade de pâtes au surimi Salade de gésiers et foies de volaille

Rôti de bœuf Omelette à l'emmental Araignée de porc Blanquette de poisson Hachis Parmentier Osso bucco Magret à l'ananas

Pommes rosti Salade BIO Brocolis Riz paella Salade BIO Navets braisé Flageolet

Haricots verts Pommes sautées Beignets de salsifis Fondue de poireaux . Aubergines grillées Pommes de terre au romarin

Yahourt Bio . . . Tome noire Camembert Munster

. Nectarine Eclair au chocolat Flan vanille BIO Abricot / fraise Bavarois au fruits rouges Crumble fraise rhubarbe

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

17 juin 2024 18 juin 2024 19 juin 2024 20 juin 2024 21 juin 2024 22 juin 2024 23 juin 2024

Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes

Macédoine mayonnaise Radis BIO beurre Asperges vinaigrette Poireaux vinaigrette Melon Tarte provençale Avocat crevette

Pommes de terre Cordon bleu Rôti de bœuf Pâté de pomme de terre Escalope de dinde Tripes Bas carré d'agneau rôti

et tomates farcies Haricots vert au jus Ebly à la tomate Salade Petits pois Pomme vapeur Tian de légumes 

Riz Fonds d'artichaut Endives gratinées . Courgettes sautées Chou romanesco Flageolet

Gouda Vache qui rit Fromage de Brebis Cantal BIO . Yahourt bio à la myrtille Faisselle

Pastèque Banane Compote Pomme Yahourt bio Pamplemousse Far breton 

La valeur nutritionnelle des plats est visible sur le site "https://lepalaissurvienne.fr rubrique Commune > Ecoles > Cantine-

Allergènes

En cas de problème concernant votre repas, merci de contacter le  05 55 35 21 02  ou 06 13 97 08 21

CUISINE CENTRALE DU PALAIS SUR VIENNE

Téléphone : 06 13 97 08 21

SERVICE DE PORTAGE DES REPAS A DOMICILE


