
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

19 juin 2023 20 juin 2023 21 juin 2023 22 juin 2023 23 juin 2023 24 juin 2023 25 juin 2023

Potage de légumes Potage de légumes en mirepoix Potage de légumes Crème de légumes Potage de légumes au lait Potage de légumes Potage de légumes aux tomates

Betteraves rouges Salade verte au gouda Asperges sauce cocktail Carottes râpées bio Salade de tomates au maïs Artichaut vinaigrette Melon Italien

Blanc de dinde à la crème Poisson meunière Longe de porc aux pruneaux Steak haché /Roti de bœuf Omelette de pommes de terre Joue de porc braisées Sol l'y laisse de dinde aux champignons

Semoule Epinards à la crème côtes de blettes à la tomate et aux lardons Frites Ratatouille Bio maison Fenouil braisé pommes et carottes sautées 

Courgettes sautées Riz Pruneaux d'Agen au jus Salade Pommes sautées Pomme tartiflette camembert Fromage

Fromage blanc confiture Tome Bio laguiole Yahourt bio à la poire Cantal Crème chocolat Bio Saint Maure de Tourraine AOP Crème brûlée

. Abricots . Glace Snickers . Cerises Tuiles aux amandes maison

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

26 juin 2023 27 juin 2023 28 juin 2023 29 juin 2023 30 juin 2023 1 juillet 2023 2 juillet 2023

Potage de légumes Potage de légumes en mirepoix Crème de légumes Potage du chef Potage de légumes au lait Potage de légumes Potage de légumes aux tomates

Radis beurre Taboulé Feuilletté au fromage Tomates Bio vinaigrette Melon Hariots verts frais maison Tarte aux tomates, chèvre et basilic

Tourte de poisson Wings de poulet Bœuf bourguignon Rôti de porc Saumon Rognons au madère Foie de veau

Epinards à la crème Haricot plat au jus Ebly au jus Courgette bio Pâtes bio en gratin Cèleri braisé Petits pois

Pommes vapeur Pâtes Beignet de légumes Poelé de champignons Navets bio braisés Gnocchi Pomme Dauphine

Camembert Brie . . Fromage Yoghourt Crème anglaise

Pastèque Yahourt Fraises au sucre Crème vanille Bio Pêches Sablé aux fraises Gâteau au yahourt

La cuisine centrale utilise un nombre important de produits frais pour fabriquer les repas. En fonction des conditions météorologiques et des aléas de livraisons, Les menus sont susceptibles d'être modifiés 

SERVICE DE PORTAGE DES REPAS A DOMICILE

CUISINE CENTRALE DU PALAIS SUR VIENNE

L'ensemble des viandes sont d'origine Française sauf les rôtis de gigots d'agneau ( Nouvelle Zélande )

Téléphone : 06 13 97 08 21

Menus du mois de Juin



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

3 juillet 2023 4 juillet 2023 5 juillet 2023 6 juillet 2023 7 juillet 2023 8 juillet 2023 9 juillet 2023

Crème de légumes Potage de légumes en mirepoix Potage de légumes Potage de légumes au lait Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes aux tomates

Melon d'Espagne Feuilleté au fromage Taboulé Duo de melon et pastèque Tomates cerises/ Tomates vinaigrette Coquille de poisson macédoine Gratin de crabe

Saucisse / Merguez Sauté  de canard Rôti de veau Croque Monsieur Burger / Magret de canard Boudin aux chataignes Aiguillettes de volailles au wisky

Frites/ Gratin Dauphinois Riz Gratin de courgettes Salade Chips/ Pâtes bio en gratin Pommes cuites Pommes dauphines

Brocolis Fond d'artichaud braisé Riz à la tomate Endives gratinées Carottes braisées Chataignes au jus Flan de carottes

Yahourt/ Yahourt à boire Camembert Petits suisse Fromage Mini babybel Conté Yahourt Bio

. Beignet au chocolat Pommes Compote Glace Mars Semoule au lait Choux à la crème

CUISINE CENTRALE DU PALAIS SUR VIENNE

Téléphone : 06 13 97 08 21

SERVICE DE PORTAGE DES REPAS A DOMICILE


