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Dénomination :

Fondant de pintadeau farci aux pommes

Fiche numéro : 344
Grammage Portion en kilogramme : 0,23
Liste des ingrédients
Produits Composition

Fondant de pintadeau farci a la normande

Supréme de pintadeau (origine : France) (filet avec manchon et peau) 68,5%.Farce 31,5%
[pommes poélées (pomme 23,5%, sucre, beurre), viande de dinde (origine : France) cuite 22%,
viande de boeuf(origine : UE) 15,5%, poireau, eau, chapelure (dont gluten), oeuf entier, graisse
de canard, creme frdiche 3,5%, oignon préfrit(oignon, huile de tournesol), arémes (dont
gluten, lait et céleri), lactose et protéines de lait, blanc d'oeuf en poudre, sel gélifiants :
méthylcellulose, carraghénanes et chlorure de potassium, fécule pomme de terre, poivre].

Echalote (échalote 100 %)

100% échalotes

Creme liquide 35% UHT (1Lx6) PPF

Fournisseur 1 et 2 : créme de lait, émulsifiants : E472b, stabilisant : E407. Fournisseur 3 : créme de lait, stabilisant : E407

Liste des allergénes

Produits

Allergénes

Fondant de pintadeau farci a la normande

Produit élaboré dans un atelier oli peuvent &tre manipulés les ingrédients suivants : soja, fruits a coque, moutarde, poisson,sésame

Echalote (échalote 100 %)

sans allergene

Creme liquide 35% UHT (1Lx6) PPF

Lait
Informations nutritionnelles pour 100 grammes en gramme
Energie en kcal 156,99
Graisses 9,41
Dont acides gras saturés 5,48
glucides 2,16
Dont sucres 1,64
Fibres alimentaires 1,17
Protéines 15,35
Sel 0,72




