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CUISINE CENTRALE DU PALAIS SUR VIENNE ce
Rue Pierre Mendes France
87410 Le Palais sur Vienne
Tel : 0555352102

Dénomination : Beignet de poisson |
Fiche numéro : 32 |
NClot E ] Dé inati Cond SORTIE
o ournisseur d duit| enomination nditionnement
coce proct oncrionneme Base 480 Base 160 Base 50
5 Davigel (pois)| 5 Davigel ( pOiS ) 12123957] | Beignet de poisson pré fritconditionnement *136 pieces| carton de 6 kg 50 15 7,5

Grammage portion

Base 480 personnes en kg Base 160 personnes en kg Base 50 personnes en kg
0,63 0,56 0,90
Codt portion TTC
Base 480 Base 160 Base 50
1,64 € 1,47 € 2,36 €

Gluten, poisson, soja, lait.Produit élaboré dans un atelier ou peuvent étre manipulés les
ingrédients suivants : fruits a coques, oeuf, soja, crustaces,
mollusques, sésame, céleri et moutarde.

Liste des allergénes

Informations nutritionnelles pour 100 grammes en gramme PayS d'Origine des Ing rédients
Energie en kcal 216,00 France

Graisses 9,80
Dont acides gras saturés | 1,10
glucides 22,60
Dont sucres 1,40
Fibres alimentaires 1,40
Protéines 8,70
Sel 1,19

Liste des ingrédients

Poisson blanc (80% rapporté au produit fini soit 77% rapporté au mis en oeuvre), enrobage (eau, huile de tournesol, farine deble,
dextrose, sel, dextrine de manioc, fécule de pommes de terre, farine de mais, épaississant : gomme xanthane, poudrede lait éc
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